
①自己紹介と学習の流れの確認・・・4つのグループに分かれて味噌を作ります。各グループに 1人太子加工グループの方が

ついてくださります。 「みなさん、味噌の材料は知っていますか？」 「はい。こうじ米と大豆と塩です！」 やる気満々です。 

 

②紙芝居で味噌の作り方を知る・・・とてもかわいいイラストと分かりやすい内容だったので、子どもたちは大喜びでした。 

 

③味噌づくり・・・蒸した大豆をミキサーでつぶし、こうじ米と塩と混ぜ、味噌だんごをつくりました。子どもたちの目が輝いていました。 

 

④質問＆振り返りタイム 

 Qお米はどこで作られたものですか。 A太子町です。 

 Q塩はどこのものですか 。A赤穂です。 

 Q味噌はいつ食べられますか？ A来年の今頃です。 

 Qどうして太子味噌ができたのですか。 

A太子町の特産品を作ろうとみんなで考えたからです。 

・太子町で育てたお米と、ぼくたちが育てた大豆、赤穂の塩でつくった 

味噌は、世界一美味しいと思います。1年後が待ち遠しいです。 

・大豆を水につけると大きくなることを知って驚きました。混ぜる時、柔

らかくてとても気持ちよかったです。みそのつくり方がよく分かりまし

た。家でもつくってみたいです。 

・太子味噌は、たくさんの人の思いがつまっていると知りました。これ

からも大切にしていきたいです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 

 

 

 

  

 

 

  

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

太子みそづくり 

✳１２月１５日(水) 太子加工グループのみなさんに教えていただき、「太子味噌」をつくりました。 

 ３の２：9時～ ３の１：10時～ ３の３：11時～ クラスごとに分かれてみそづくり。みその香りに包まれました。 

  

 



 

 

 

 

  

2021.12.20 

太子みそづくりの活動が 

新聞に掲載されました！ 

 

 


